
Menus du 19 au 25 octobre 2026

Midi Soir

NOPotage cultivateur

Pavé de saumon grillé

Sauce à l'oseille

Riz créole, épinards en branches 

Salade de mangues

Potage du jour

Omelette fines herbes

Paysanne de légumes et p.d.t.

Salade iceberg, trévise et radis

Crème vanille Bourbon*

Lundi
Potage cultivateur

Pavé de saumon grillé

Sauce à l'oseille

Riz créole, épinards en branches 

Salade de mangues

Potage du jour

Omelette fines herbes

Paysanne de légumes et p.d.t.

Salade iceberg, trévise et radis

Crème vanille Bourbon*

19

Potage cultivateur

Pavé de saumon grillé

Sauce à l'oseille

Riz créole, épinards en branches 

Salade de mangues

Potage du jour

Omelette fines herbes

Paysanne de légumes et p.d.t.

Salade iceberg, trévise et radis

Crème vanille Bourbon*

CH

Mardi
Crème de céréales

Saucisse à rôtir de porc

Confit d'oignons, P.d.t. 

Mousseline, haricots verts au beurre

Raisin

Potage du jour

Tortellini, Sauce crème , Grana 

Padano râpé

 Salade de concombre

Blanc battu à la goyave

20

Crème de céréales

Saucisse à rôtir de porc

Confit d'oignons, P.d.t. 

Mousseline, haricots verts au beurre

Raisin

Potage du jour

Tortellini, Sauce crème , Grana 

Padano râpé

 Salade de concombre

Blanc battu à la goyave

CH CH

Mercredi
Bouillon de boeuf

Pot au feu, Sce ravigotte

P.d.t. natures

Carottes, chou frisé, céleri

Île flottante et Spéculos*

Potage du jour

Tartiflette

Salade mêlée

Salade de pommes aux fruits de 

passion

21

Bouillon de boeuf

Pot au feu, Sce ravigotte

P.d.t. natures

Carottes, chou frisé, céleri

Île flottante et Spéculos*

Potage du jour

Tartiflette

Salade mêlée

Salade de pommes aux fruits de 

passion

CH CH

Jeudi
Crème de volaille au curry

Blanquette d'agneau Emmentaloise

Boulghour aux épices

Courgettes sautées

Mousse caotina*

Potage du jour

Gâteau aux carottes 

Crème vanille

Salade rampon et terrine de chevreuil

22

Crème de volaille au curry

Blanquette d'agneau Emmentaloise

Boulghour aux épices

Courgettes sautées

Mousse caotina*

Potage du jour

Gâteau aux carottes 

Crème vanille

Salade rampon et terrine de chevreuil

FR

Vendredi

23

Velouté de chou-fleur

Suprême de poulet jaune au Cognac

Fusilli au beurre

Fenouil à la tomate

Panna cotta à l'abricot*

Potage du jour

Quiche aux légumes

Salade de saison mimosa

Salade d'oranges et grapefruits*

Velouté de chou-fleur

Suprême de poulet jaune au Cognac

Fusilli au beurre

Fenouil à la tomate

Panna cotta à l'abricot*

Potage du jour

Quiche aux légumes

Salade de saison mimosa

Salade d'oranges et grapefruits*

CH CH

Samedi

24

Potage purée de pois verts

Risotto aux champignons des bois

Salade de batavia trévise et julienne 

de saucisse de Lyon

Glace Amarena chantilly de l'Artisan

Potage du jour

Endives au jambon gratinées

Salade de saison et maïs

Compote de pêches*

Potage purée de pois verts

Risotto aux champignons des bois

Salade de batavia trévise et julienne 

de saucisse de Lyon

Glace Amarena chantilly de l'Artisan

Potage du jour

Endives au jambon gratinées

Salade de saison et maïs

Compote de pêches*

CH CH

Dimanche

25

Potage Crécy et croûtons

Epaule de veau glacée

P.d.t. duchesse*

Choux de Bruxelles sautés

Opéra, crème café

Potage du jour

Souper vaudois avec p.d.t.,

choix de fromages et charcuterie

Salade de kiwi 

Potage Crécy et croûtons

Epaule de veau glacée

P.d.t. duchesse*

Choux de Bruxelles sautés

Opéra, crème café

Potage du jour

Souper vaudois avec p.d.t.,

choix de fromages et charcuterie

Salade de kiwi 

Nous recourons à des fonds,bouillons et consommés ne répondant pas aux exigences du label fait maison

L’astérisque (*) signifie que que le plat ne correspond pas aux exigences du label fait maison

Les menus proposés sont susceptibles d’être modifiés sans préavis

Pour des raisons de sécurité alimentaire, notre sauce à salade ne correspond pas aux exigences du Label fait maison

CH -> Suisse, F -> France, HU -> Hongrie, NOR -> Norvège, UE -> Union européenne, TK -> Turque, IE -> Ireland, IT -> Italie - FAO27




